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Oinarrizko Lanbide
Heziketa Sukaldaritzan
eta Jatetxe Zerbitzuetan

FORMACIÓN
PROFESIONAL
BÁSICA DE COCINA
Y RESTAURACIÓN

¿QUÉ SABER DE LA

GR BÁSICO?

Oinarrizko Lanbide Titulua eta
DBHko Graduatua

OBTÉN / LORTU

C U R S O
25-26
IKASTURTEA

2ºESOcursado / DBHko2.maila



COCINA Y
RESTAURACIÓN

PRIMERO / 1. MAILA

 

SEGUNDO / 2. MAILA

Comunicación y sociedad II
Komunikazioa eta gizartea II 

Procesos básicos de
producción culinaria
Sukaldaritza-lanetako
oinarrizko prozesuak 

Preparación y montaje de
materiales para
colectividades y catering
Taldeentzako materialak eta
cateringa prestatzea eta
muntatzea

Ciencias aplicadas II Zientzia
aplikatuak II 

Tutoría y orientación II
Tutoretza eta orientabidea II 

Formación y orientación
laboral Laneko prestakuntza
eta orientabidea 

Formación en empresa Dual
en régimen general Erregimen
orokorreko enpresa dualeko
prestakuntza

Técnicas elementales de
preelaboración Aurretiazko
elaborazioko oinarrizko teknikak

Atención al cliente Bezeroen
arreta 

Procesos básicos de preparación
de alimentos y bebidas
Elikagaiak eta edariak prestatzeko
oinarrizko prozesuak

Comunicación y sociedad I
Komunikazioa eta gizartea I

Aprovisionamiento y
conservación de materias primas
e higiene en la manipulación
Lehengaien hornikuntza eta
kontserbazioa, eta lehengaiak
manipulatzeko higienea

Técnicas elementales de servicio
Oinarrizko zerbitzatze-teknikak 

Ciencias aplicadas I Zientzia
aplikatuak I 

Tutoría y orientación I Tutoretza
eta orientabidea I

Formación en empresa Dual en
régimen general Erregimen
orokorreko enpresa dualeko
prestakuntza


